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1 mittelgrosse Zwiebel | 5 EL Olivendl, z.B. Olival da Risca Selection mild
200 g Kartoffeln | 600ml Gemiisebrithe | 200mlSahne
Salz, Pfeffer | 3-4 EL Olival da Risca Mediterranean Herbs
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Organic /cold extraction
Bio/watraide a frio
Kaltextraktion
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Zwiebel klein schneiden und in Olivendl anbraten. Kartoffeln schilen, wiirfeln und in den
Topf geben. Mit der Briihe auffiillen. So lange kochen, bis die Kartoffeln gar sind.
Anschliessend Sahne zufiigen und das Ganze mit dem Piirierstab fein piirieren. Mit Pfeffer
und Salz abschmecken. Vor dem Servieren mit dem Olival da Risca Mediterranean Herbs

wiirzen.



